
 

  

                                      

                                  

 

               

 

 

 

 

                               

 

 

 

    

         

職務名稱 人數 
學歷/ 

科系 
薪資 上班時間 休假 工作內容簡述 

(正職) 

內場廚務 

料理人員 

10 不拘 
25500 元

起 

1000-1430 

1700-2130 

排班制 

月休 

8 天 

1.負責洗、剝、削、切各種食 

  材，以完成烹飪的前置工作  

2.依照客人的點單，準備不同 

  菜色所需要的食材  

3.於出菜時負責菜餚擺盤或調 

  整份量之工作 

4.維護廚房內環境清潔 

內場 

儲備幹部 
10 不拘 

30000-

38000 元 

1000-1430 

1700-2130 

排班制 

月休 

8 天 

除了以下基本工作外： 

1.負責洗、剝、削、切各種食 

  材，以完成烹飪的前置工作  

2.測量食材的容量與重量  

3.依照客人的點單，準備不同菜 

  色所需要的食材  

4.於出菜時負責菜餚擺盤或調整 

  份量之工作  

 

特別的是教育訓練的參與與安

排。本公司依照餐廚流程制定各

項工作的學習站別，完整內場學

習流程使非本科生或無相關經驗

者亦可加入。 

統一編號：28841757  
公司名稱：豆府餐飲集團(涓豆腐)  
主要產品：韓式料理 
徵才日期：105 年 8 月 16 日（二） 下午２點-４點 

          105 年 9 月 1 日 （四） 下午２點-４點 
徵才地點：羅東就業中心一樓會議室 
上班地點：台北市（提供住宿及一餐） 

勞動部勞動力發展署北基宜花金馬分署  

羅東就業中心 


